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Checkliste zur regelmäßigen Überprüfung der Betriebstechnik 

 

1. Energieeffizienz 

• Überprüfung des Energieverbrauchs der Geräte 

• Identifizierung von Geräten mit hohem Energieverbrauch 

• Prüfung von Energiesparoptionen und -technologien 

 

2. Lebensmittelsicherheit 

• Kontrolle der Kühl- und Gefriergeräte (Temperatur, Funktion) 

• Überprüfung von Koch- und Erwärmungsgeräten 

• Kontrolle von Reinigungs- und Desinfektionsverfahren 

• Wartung und Instandhaltung 

 

3. Inspektion von Geräten auf Verschleiß und Schäden 

• Überprüfung von Wartungsplänen und -protokollen 

• Prüfung von Ersatzteilbeständen und -bedarf 

• Arbeitsabläufe und Organisation 

 

4. Evaluierung der Arbeitsabläufe in Küche und Servicebereich 

• Überprüfung der ergonomischen Gestaltung von Arbeitsplätzen 

• Prüfung von Möglichkeiten zur Optimierung des Arbeitsplatzes 

• Umweltbelastung 

 

5. Analyse des Wasserverbrauchs und Abfallaufkommens 

• Prüfung von Recycling- und Abfallmanagement-Strategien 

• Untersuchung von Möglichkeiten zur Reduzierung des CO2-Fußabdrucks 

• Technologische Innovationen 
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6. Beobachtung von Branchentrends und neuen Technologien 

• Identifizierung von Möglichkeiten zur Implementierung neuer Technologien 

• Evaluierung des Potenzials neuer Geräte und Systeme 

 

7. Anpassung an Vorschriften 

• Überprüfung der Einhaltung geltender Vorschriften und Standards 

• Aktualisierung von Verfahren und Ausrüstung bei Bedarf 

• Schulung der Mitarbeiter zu neuen Vorschriften und Anforderungen 

 

8. Kundenzufriedenheit 

• Bewertung der Qualität von Speisen und Service 

• Analyse von Kundenfeedback und -beschwerden 

• Identifizierung von Bereichen, in denen Verbesserungen erforderlich sind 

 

9. Mitarbeiterzufriedenheit und -schulung 

• Befragung der Mitarbeiter zu Arbeitsbedingungen und Ausrüstung 

• Identifizierung von Schulungsbedarf und -möglichkeiten 

• Prüfung von Möglichkeiten zur Verbesserung der Arbeitsplatzsicherheit 

 

10. Investitionen und Budgetplanung 

• Analyse des aktuellen Investitionsbedarfs 

• Identifizierung von Prioritäten für zukünftige Investitionen 

• Erstellung und Überprüfung von Budgets für Ausrüstung und Betriebstechnik 

 

Durch die regelmäßige Durchführung dieser Checkliste können Sie sicherstellen, dass Ihre 

Betriebstechnik auf dem neuesten Stand bleibt und Ihr Unternehmen erfolgreich und 

wettbewerbsfähig bleibt. 


